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Une nouvelle formule pour proposer une A mi-chemin entre le guide et le magazine, Petit

nouvelle génération de guides plus Futé innove en proposant un contenu unique
interactifs et axés sur I’expérience locale. sur le marché des guides touristiques.
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INSPIRER

La destination est présentée de fagcon synoptique et tres visuelle pour en
saisir d’un coup d’ceil les principaux atouts.

COUNTRY GUIDE www.petitfute.com COUNTRY GUIDE www.petitfute.com

Si 'aspect patrimonial reste bien développé, le guide propose des
expeériences nouvelles pour sortir des sentiers battus.
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DECOUVRIR MAIS SURTOUT VIVRE

La destination est traitée sous I'angle de la découverte (histoire, culture...) mais
aussi le moyen d’aller plus loin et de vivre une expérience en rapport avec ce
sujet : la connaissance par I'expérimentation.

VIVRE COMME UN LOCAL

Des adresses pour redécouvrir le territoire en dehors des sentiers battus et valoriser
les professionnels qui font vivre les traditions locales ou les réinventent avec talent.

Il s’agit d’avoir les meilleures expériences : de I'authentique et dans la tendance.

ORGANISER SON SEJOUR

Les clés pour connaitre I'offre touristique du territoire et organiser son séjour au meilleur
coqt.
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QUEBEC

SE REGALER - LE VIEUX-QUEBEC ET LE PORT

BUFFET (@
DE L'ANTIQUAIRE €

95, rue Saint-Paul © +1 418 692 2661
www.lebuffetdelantiquaire.com

Ouvert tous les jours de 6ha 21h. Carte :

moins de 25 CAN §. Jolie terrasse.

Les fenétres grandes ouvertes sur le port,
le Buffet de I'Antiquaire répand depuis plus
de 40 ans ses effluves de gibiers et dépices
dont seule Mémé connait les secrets, De gé-
nération en génération, ce resto est devenu
un incontournable de la cuisine tradition-
nelle dans ce qu'elle a de plus authentique,
Aumenu ; cipaille, paté a la viande, ragoit,
féves au lard, tartes de saison, confiture aux
fraises et caramel maison... La meilleure
adresse pour se régaler, sans perdre votre
bourse au passage, clest assurément au
Buffet de [Antiquaire !

LA BUCHE €€

489, rue Saint-Louis © +1 418 694 7272
www.restolabuche.com
Horaires variobles. Recommandation : menu
La Totdle d'la Biiche [min. 4 pers.) : S0CAN §
por personne.
On mise ici sur fa cuisine québécoise tradition
auisitée dans un décor tout aussi évocz
hier, les produits locaux et les bonnes
grand- maman en maitres,
cktailsvaut le detour, notamment
hiche [vodka au bacon, crevette,

e bloody maison) et fincon-
{mélange dalcoal, de vin et
Js:unbara

ol savourer defa

CHARBON STEAKHOUSE €€€

450, rue de la Gare du Palais © +1 418 522 0133

www.charbonsteakhouse.com

Ouvert le midi en semaine (sauf lundi] et tousles

soirs. Alats dla corte et toble d’hotes :

106 80CAN §.

Une atmosphére qui frise le lounge, version
steakhouse raffinée, Les viandes sont atten-
dries selon un procedé naturel et grillées sur
charbon d¥érable : coupe Manhattan ou Boston,
cote de beeuf, mignon de beeuf et steak de cotes
vieilli 3 sec... En résumé, des grillades vraiment
délicieuses, Lenvironnement de la Gare du Pa-
lais a en outre un je-ne-sais-quoi de bucolique
qui participe a la séduction. Plan futé : la bou-
cherie sur place propose des piéces de viande,
des plats cuisinés, des accompagnements, des
sauces, des épices et autres delices & emporter,

LES FRERES
DE LA COTE €€ d?J
1129, rue Saint-Jean @ +1 418 692 5445
restaurantlesfreresdelacote.com

Ouvert tous les jours de 11h30 a 22h. Carte :
106 30 CAN $. Menu midi et table d'héte du
soir également proposés.

Bistro de quartier décontracté et animeé,
avec cette bonne humeur qui agrémente
Tatmosphére des lieux, Il offre une carte
variée comprenant les grands classiques
de la cuisine bistro - foie gras au torchon,
planche de charcuteries et fromages, bou-
din noir, foie de veau 3 la paysanne, bavette
de cheval (trés populaire), steak-frites,
tartares [saumon, beeuf].., Belle sélection
également de pizzas, pates et burgers, et
usieurs autres specialites gourmandes

53 pim&mgg comme la poutine au canard confit, un
sucre, 1 delice. Mention spéciale a la carte des vins,
bien garnie.
428
N

LE VIEUX-QUEBEC ET LE PORT- SE REGALER

LEGENDE €€€

255, rue Saint-Paul © +1 418 614 2555
restaurantlegende.com

Ouvert toute l'année. Carte : 15-25 CAN §, menu

dé ion : 79 CAN §. Possibilité d accords mets
et vins et mocktodls.

Petit frére du réputé restaurant Taniére, le Lé-
gende propase un menu inspiré du patrimoine
culinaire québécois et de [fempreinte laissée par
le temps sur cette cuisine. Un lieu de rencontre
et de partage autour de la table afin de décou-
vrir ou redecouvrir la terre, la forét et le fleuve,
dans un menu en constante évolution. A savoir
aussi que la carte des vins jouit dune grande
renommeée, le magazine américain Wine Specta-
tor la classant parmi les meilleures au monde.
Un gros coup de caeur pour cette adresse qui
propose exclusivement des produits du Québec.

CHEZ MUFFY €€€
10 rue Saint-Antoine © +1 418 692 1022
www.saint-antoine.com
Ouvert du matin au soir. Menu midj, sor, charcute-
ries, Qégysraﬁon et brunch du dimanche. Superbe
cave gvin.
Chez Muffy ceuvre selon a philosophig
ferme a la fourchette » en mettant 3
envedette les produits de sa fen
dOrléans ainsi que ceux d'autrg
Ia province, Une cuisine de §
uise dans les inspirations fra

ent pour des technigues de cu
braisage, rétisserie, conserves et g
quielles soient de la terre ou de la mer.
reau fertile et convivial,

L'ORYGINE €€
36%2, rue Saint-Pierre © +1 418 872 4386
www.lorygine.com

Mercredivendredi, 11h30-14h & 17h30-22h ;
samedrdimanche, 10h-14h & 17h30-22h. Carte :
10-70 CAN §. Terrasse.

Ouverte depuis Iété 2018, cest [une des
enseignes du groupe La Taniére, On y propose
une cuisine Organique aux saveurs locales
qui plaira tant aux végétariens et végétaliens
qu'aux camivores de ce monde, Que ce Soit pour
un brunch, le midi ou le soir, on recommande le
menu découverte pour un fantastique voyage
gourmand (possibifité d’accord avec des vins
ou des boissons sans alcool). Mention au mur
vépétal qui trone a lentrée, une conception de
Manon Laliberté de Profil Vert, sans oublier le
superbe décor signé Rebel Design et la magni-
fique terrasse.

€
DON
97, rue du Sault-au-Matelot s

©+14188009663
don-restaurant-100-vegan~egetarian-bio.
business.site

Ouvert tous les jours de 11ha 22h. Carte :
moins de 25 CAN §. Terrasse.

Ouvert depuis le printemps 2019, il fait par-
tie de la famille qui unit le Bello Ristorante,
La Biche et Peppé. Ce qui le démarque ;
une carte entiérement végétalienne et qui
sinspire des saveurs du monde. On peut
ainsi savourer des dumplings, une soupe
thaie, un tartare de betteraves, un risotto
aux champignons ou encore des raviolis
3 la ricotta d'amandes et épinards, Aux
commandes en cuisine, la chef Anne-Marie
Grenier qui tenait les rénes du défunt Véga-
neville, Mention au décor 3 la fois industriel
etvégétal et 3 la grande murale qui ome un
des murs,

PRESENCE PARTENAIRE

* Les pages sont construites par un systéme de 6
cases. Cette nouvelle offre pub photo vous
permet, en tant qu’établissement disposant
d’une case pour son rédactionnel, de bénéficier
d’une mise en avant par I’acquisition de cases
supplémentaires.

* Vous pouvez ainsi valoriser votre texte par un aplat
de couleur, avoir une ou deux cases de plus, avoir
une page entiére qui lui soit consacrée ou en plus
de sa case rédactionnel, faire 'objet d’'un zoom ou
interview d’'une page.

* L’interactivité avec votre fiche premium sur
PF.com est mise en place avec des QR codes.
Pour cela, tapez PETITFUTE.APP dans le
navigateur de votre smartphone, puis prenez une
photo de la page avec picto @ et vous irez
directement sur la FP du POI.
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LES EMPLACEMENTS PUB

* La pub photo d’une page peut étre un plein pot photo ou une composition de
5 photos.

+ Ces configurations sont fixes afin de conserver une répétition typique d’un
traitement strictement éditorial. La pub photo se trouve a I'emplacement naturel

du POI dans le guide.

* Lapub photo d’une page peut aussi prendre la forme d’un zoom éditorial

ou d’une interview. L’article reste une case a part et a proximité (ou pas).

#3 INTERVIEW
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MONTREAL

SE REGALER - QUARTIER LATIN ET VILLAGE GAl

PUB 1/6

48x56,5

AGRIKOL €€

1844, rue Amherst @ +1 514 903 6575

M Sherbrooke.

wwwagrikol.ca

Ouvert tous les soirs dés 17h (fermé lundi hors
saison]. Brunch le dimanche.

Corte : mains de 25 CAN § le plat.

Ce resto haitien offre un véritable voyage au
ceeur des Carabes, tant dans lassiette (ba-
nanes pesées, priot, lambi et riz, poulet a la noox
de cajou, etc.) que dans le verre [poiitez absolu-
ment au ti-punch], La déco poursuit le voyage
avec ses tapisseries tropicales, ses couleurs
pastel, ses m5cr|Ft|uns en créole, ses ﬁes([Jes
et euvres de Roland Jean, ses plantes,.. Lors
de la belle saison, il faut absolument découvrir
le magifique jardin-termasse qui posséde son
propre bar et dewx prills en puise de cuisine
exterieure. Bar Ti-Agrikol a deux pas.

LA PIAZZETTA €€

1101, rue Sainte-Catherine Est

@ +1 514 526 2244 - ' Beaudry.

www | apizzzettaca

Duvert tous les jours dés 11h30. Carte - 10-35 CAN

§, toble d'hétes - ajouter 9 ou 14 CAN §

ou prixduplat.

Oubliez ici les pizzas de wype américain, La Piaz-

zetta mise en effet sur une trés large sélection

de fines pizzas a crolte mince ef de pizzas

de style napolitaine, ol |a qualité et le raffine-

ment des ingredients riment avec saveurs et

oniginalité, Des salades repas, des roulés a Ita-

lienine, des pates (sélection de pites sautées

également] et des escalopes de veau figurent

egalement au menu, sans oublier les desserts
ourmands. Une adresse toujours aussi popu-
aire, de laquelle vous ne sortirez pas décu !

Nombreuses autres succursales au uébec.

LE RED TIGER €

1201, boulevard de Maisannewve Est

@©+1 514 439 7006 - M* Beaudry.

wrw leredtigercom

Lund;, 17h-22h30; mardivendred), 11h30-14h30
etdés I7h ; somedi 17-23h30.

Carte : moins de 20 CAN 5.

Le Red Tiger, cest un genre dhybride entre le
pub de quartier et le resto de swe2t food typique
vietnamign. Au menu : salade de a%age verte,
pate de riz et taro poélée avec teu% rachettes
de pox\e« 3l satay et coco, sandwichs banh
mi... p\usleur-s[ 0N vous recommande de par-
tager quelques plats, _tfuesuun de polter a tout.
Belle liste de cocktails maison ef meme une
biére & Teffigie de la place, une blonde légére
qui se bait bien. Si l'endrait W'a pas de terrasse,
sachez quune grande porte de garage Sowre
entierement lors des beaux jours.

PUB 1/3

HORIZONTAL

100x

56,5

PLATEAU MONT-ROYAL ET MILE END - SE REGALER

LA BANQUISE €

994, rue Rachel Est © +1 514 525 2415

M* Mont-Royal.

wwwlabanquise.com

Ouvert 24124, 7)/7. Menu dla carte : moins de 20

(AN §. Terrasse.

A toute heure du jour ou de la nuit, on yvient
ur déguster [une des 30 sortes de poutines.

E‘g]urant au menu. Plus que des frites, du fro-

mage et de a sauce grovy, icila créativité donne
s résultats parfois surprenants, comme [a

Smgmde au bacon, oignons, fromage suisse

et creme sure, On y trouve aussi une sélection

de sandwichs, clubs sandwichs, burgers, ome-

leftes et autres pefits plats, @ accompagner

dune bigre de microbrasserie, Bon chot &

lement de petits déjeuners copieus 3 prix deri-

soires, Un passage obligé dansla métropole |

LA BINERIE MONT-ROYAL €

4167, rue Saint-lenis © +1 514 285 9078

M Mon: Royal.

wwwlabineriemantroyal com

Ouvertle matin et & midi du mardi ou dimanche,

et le soir du jeudi ou samedi.

Carte : moins de 20 CAN §.

La foule sy presse  toute heure du jour car ici,
5 petits dejeuners sont servis toute la jour-

née. Des assiettes bien gamies, des omelettes

et crépes de toutes sorfes, du bon pain dore,

sans oublier 13 vedette des liew, les fameuses

bines [féves au lard). Un menu de cuisine tradi-

tionnelle est aussi offert midi et soir. Nous vous

recommandons dailleurs Iassiette québécoise

composée de soupe aux pais, de ragedt de

boulettes, de tourtiére, de pommes de terre, de

favesaulard, et dun pouding chomeur ou blanc-

manger. Une adresse incontournable !

CAFE SANTROPOL €

3990, rue Saint-Urbain © +1 514 842 3110- M
Sherbrooke.

www.santropal.com

Ouvert rous les jours. Carte : moins de 15 CAN 5.
Superbe amiére-cour verdoyante.

La réputation des succulents sandwichs de
ce café végétarien et végétalien [mais pas
que) nest plus 2 faire. Exemple de sandwich
parmi tant dautres : lox aux carottes, oignons
rouges, tasées, aneth et fromage 3 la creme ou
tartinade de noix de cajou, La maison prépare
également dautres plats comme le chili v?e-
tarien, des soupes reconfortantes, des salades
copieuses et de succulents desserts [goitez
a0 gateau aux carottes ou encore a celul au fro-
mage et aux bleuets sauvages). Les prix restent
trés abordables compte tenu de la générosite
des portions,

PUB 1/2
VERTICAL
48x180

* Les pubs classiques n’ont plus que 4 formats fixes :

1/6, 1/3 horizontal, 1/2 vertical ou pleine page.

Les couvertures et cartonnées sont en pub classique uniquement.

Une pub classique bénéficie
d’'une mise en avant lorsqu’elle
est rattachée a un POI.

OTL GOUVERNEUR SAGUENAY - +B

CHICOUTIMI k= €€

1303, boulevard Talbot @ +1 418 615 8800
www.otlhotelsaguenay.ca

Occupation double : G partir de 164 CAN S,

petit déjeuner buffet complet inclus. Forfaits
disponibles.

Cet hotel est l'unique 5 étoiles au Saguenay :
une expérience incomparable. De la chambre
Supérieure  la suite Signature, elles intégrent
toutes les derniéres technologi

iPad multifonction

café Nespresso,
cent avec bar

soirée. Le P
une expérie
rience therr

LA CUISINE %¢ €€

387, rue Racine Est © +1 418 698 2822
www.restaurantlacuisine.ca

Ouvertle midi en semaine et tous les soirs dés
17h. Midi: moins de 25 CAN §, soir : 20-50 CAN §.
Terrasse.

Un restaurant branché et trés prisé qui se sﬁé-
cialise dans la cuisine de type bistro. Le chef
David Janelle, originaire de fa région, aime faire
jongler les saveurs et les produits de qualité :
foie gras de canard, tartare de cerf tou%e. terrine
de homard du Québec aux algues de Ta Gaspé-
sie, feuilleté de noix de ris de veau, risotto aux
fruits de mer, etc. Une excellente carte des vins
agrémente le tout. Une adresse incontournable
ou l'accent est mis sur les produits du terroir
régional (SLa Cuisine est membre du réseau
Ambassadeur Zone Boréale).

TYIHLNOW
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DES RABATS EN
COUVERTURE INTERIEUR

Profitez d’un espace supplémentaire en 2¢me et
3¢éme couverture afin d’agrémenter votre
emplacement d’un message complémentaire ou
d’augmenter tout simplement votre surface

visuelle

Tsar Voyages & compte cing
departements
v Circuits individuels
v Voyages mini-groupes
v Croisiéres
v Transsibéren
v Visas

Deopuis 10 ans, nos oxperts & vos cbtés
A Paris, Moscou ot Saint-Petershoury

&' 01 75 43 96 77
b TSARVOYAGES.COM

est capade

Votre spécialiste Transsibérien
et Sibérie a lu carte

ombines

Trekking

5 toureast.info
4 ©© +998 99 777 80 20
&2 toureastorg@yandex.com
31 rue Islam Karimov ®<lhara 200100




TARIFS

La réalisation technique consiste a télécharger les visuels photos qui doivent étre fournis par le client.

Si une photo de pleine page nécessite une bonne résolution, une photo prise avec un smartphone récent peut suffire pour une simple case.

Les textes ne sont pas intégrés au BAT pour garder I'indépendance pub/rédactionnel.

Couverture Pub photo
Logo en 1¢re 5000 € Mise en avant (1/6p) 600 €
Photo en 1¢¢ 5000 € 1 Photo (1/3p) 1040€
2¢re 4 400 € 2 Photos (1/2p) 1380€
BE 4100 € Plein p6t / 5 photos (1p) 2 000 €
4B 5100 € Reportage (1p) 2500 €

Page cartonnée Pub classique

Simple (recto ou verso) 3100 € 1/6 Page 950 €
Double (recto ou verso) 5000 € 1/3 Page (horizontal) 1250 €
1/2 Page (vertical) 1560 €
1 Page 2250 €

Marque page 4600 €

Pack 4D + 390€ FP Multilingue + 89€

Inclut un post sponsorisé par langue supplémentaire pour votre fiche premium
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Le PACK 3D :

Une offre exclusive pour communiquer a la fois dans le guide, sa version numérique et sur notre site Internet a travers la fiche premium
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TOYOTA

COUNTRY GUIDE www.petitfute.com

GUIDE PAPIER GUIDE NUMERIQUE LE SITE INTERNET
Votre publicité proche de votre article Votre publicité et votre article apparaissent Référencement prioritaire sur le site
pour un double impact. aussi sur smartphones et tablettes. Fiche Premium, votre page web personnalisée :

* Lien direct vers votre site web,

* Email et systéme de réservation.

* 15 photos + 1 vidéo.

* Votre texte de présentation.

* Avis du Petit futé + Avis des internautes.
* Localisation et itinéraire.



